Checklist

Plan uw geheel individuele keuken. Eenvoudig, snel en comfortabel.
De checklist ondersteunt u bij de eerste stappen van het ontwerp.

1 BOUWTECHNISCHE EN
RUIMTELIJKE MATEN

Ruimtematen

Ruimtehoeken
(voor zover niet 90°)

Deurmaten en draaiwijze
(hoe gaat de deur open?)

Venstermaten en hoogte
van borstweringen

Positie en afmetingen van de
verwarmingselement

Afvoer-/waterleidingen

Stopcontacten/elektrische leiding
voor apparaten en verlichting

Aansluiting fornuis

Evt. verborgen stopcontacten

2 PERSOONLIJKE
INRICHTINGSWENSEN

Kookeiland

Eetplek met tafel voor x
personen

Buffetkast

Systemen voor inbouw

Materiaal (glas, aluminium, rvs)
Duoniveau
Heftafel

Afvalscheidingssystemen

Andere

Verlichtingssystemen
3 KEUKENTYPE In één deel L-Form
In twee delen U-Form

Afgesloten aan de kant van de
woonruimte

Open aan de kant van de
woonruimte

Keuken met kookeiland

4 ERGONOMIE

Verschillende werkhoogten
voor de zones koken/afwassen/
voorbereiden

Hoog ingebouwde toestellen
(afwasmachine, oven enz.)

Bovenkasten met
vouwdeuren/jaloezieén én
voor meer hoofdruimte

Uittrekelementen in plaats van
deuren voor beter overzicht en
gemakkelijke toegankelijkheid

OPTIMALISERING
BERGRUIMTE

Extra diepe kasten en werkblad
Hoekkastensystemen

Plintladen

Extra brede uittrekelementen

Extra hoge bovenkasten

ELEKTRISCHE APPARATEN
EN SPOELBAK

Fornuis (elektro/keramisch/glas)
Oven

Magnetron

Afzuigkap

lJskast

Diepvrieskast

Vaatwasser

Elektrische combi-apparaten
Kleine apparaten

Andere apparaten

Spoelbak (materiaal,
hoekspoelbak, aantal en functie
van de spoelbak enz.)



